INCREDIENTS (Pour 4 personnes).

Pou.t ‘“ base aux fmits . P our ‘e c.‘oum«a"t .
] ] 0U Version originale :
- 800 9 de rhubarbe Version clagsique - -100 9 de flocons d’avoine mixés
- 3 pommes - 1009 de farine - 50 g de poudre d’amandes
- 50 9 de FRUIT RIDE Framboise pomme - 509 de beurre - 20 amandes concagsées
- 809 de sucre - 60 9 dhuile
- 6 c.a.g de girop d’agave
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PREPARATION

Eplucher (a rhubarbe et (es pommes. Les couper en morceaux. Mettre (e tout sur (e feu avec un
peu d’eau pour en faire une compotée.

Dang un saladier, mélanger (e ingrédients pour (e croustillant (version clagsique ou version
originale) jusqu’a obtention d’une pate sableuge.

Découper, a (aide de ciseaux, (es bandes de FRUIT RIDE Framboise en petits morceaux.

Dang un plat, placer (a compotée obtenue. Ajouter (es petits morceaux de FRUIT RIDE Framboise
pomme et recouvrir par (a pite croustillante.

Enfourner pendant 20 min a 180°C.



