
INGRÉDIENTS

CRUMBLE RHUBARBE FRAMBOISE

(Pour 4 personnes)

PRÉPARATION

Pour la base aux fruits :

- 800 g de rhubarbe
- 3 pommes

- 50 g de Framboise pomme

Framboise pomme

Eplucher la rhubarbe et les pommes. Les couper en morceaux. Mettre le tout sur le feu avec un 
peu d’eau pour en faire une compotée. 1

2

3

Dans un saladier, mélanger les ingrédients pour le croustillant (version classique ou version 
originale) jusqu’à obtention d’une pâte sableuse. 

4

Découper, à l’aide de ciseaux, les bandes de Framboise en petits morceaux.  

Dans un plat, placer la compotée obtenue. Ajouter les petits morceaux de Framboise 
pomme et recouvrir par la pâte croustillante. 

Pour le croustillant :

Version classique : 

- 100 g de farine

- 50 g de beurre

- 80 g de sucre

OU Version originale : 

- 100 g de flocons d’avoine mixés

- 50 g de poudre d’amandes

- 20 amandes concassées

- 60 g d’huile

- 6 c.a.s de sirop d’agave

5 Enfourner pendant 20 min à 180°C. 


