
INGRÉDIENTS

CAKE AUX FRUITS ROUGES

Pour 6 personnes

PRÉPARATION

-250 g de farine -1 sachet de levure
-180 g de sucre en poudre -120 g de beurre
-1 sachet de sucre vanillé -3 Œufs
-50 g de Framboise pomme
-50 g de Myrtille pomme 

Framboise pomme / Myrtille pomme 

Préparation de la pâte: mélanger le beurre fondu, le sucre & le sucre vanillé. 
Ajouter les œufs puis la farine
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Découper les rubans de en fines bandes (dans le sens de la longueur) puis 
mélanger-les  à la pâte.

Mettre la préparation dans un moule à cake.

3 Cuisson: 45 mn environ à 180° (therm 6) 


